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Neumünsteraner Gurkensuppe mit Lachsstreifen 

Zutaten 

• 2 Salatgurken 
• 1 Zwiebel 
• Butter 
• 1/2 l Gemüsebrühe 
• Salz, Pfeffer, Dill 
• 1 Becher Schlagsahne 
• 200 g Räucherlachs 

Zubereitung 

Kleingeschnittene  Zwiebel  in  der  Butter  andünsten,  grob  gewürfelte 
Gurkenstücke dazugeben, mit Gemüsebrühe aufgießen, pfeffern, salzen und 
Dill  dazugeben. Nach Ende der Garzeit die Suppe mit Sahne pürieren, warm 
stellen. Kurz vor dem Servieren die Suppe mit den Lachsstreifen aufkochen, in 
die Teller geben und mit Dill garnieren. 
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