Dr. Gunther Beckstein
Bayrischer Staatsminister des Inneren

Frankische Kirbissuppe
Zutaten fur 4 Personen

* 1 Speisekurbis

e 1 Zwiebel

* 2 EL Margarine

11| Gemisebrihe

e Salz

» Pfeffer aus der Muhle

» Saft einer halben Zitrone
e 1/81siRe Sahne

» 1 Scheibe Brot

e 100 g Butter

* 1 EL Rosenpaprikapulver

Zubereitung

Kirbisfleisch in Stiicke schneiden, Zwiebeln klein wirfeln, in Margarine glasig
dunsten, mit Gemisebrihe aufgiel3en, die Kurbisstiicke dazugeben und weich
kochen, purieren, mit Salz, Pfeffer und Zitronensaft wirzen, anschlief3end
Sahne unterrihren (Suppe darf nicht mehr kochen), auf Teller geben und zum
Schluss mit in Butter gerdsteten Brotwurfelchen garnieren und mit
Paprikapulver bestreuen.
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