Petra Wernicke
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Wirsingkohlsuppe

Zutaten und Zubereitung

Bauchfleisch kochen, in Wirfel schneiden und in eine Fleischbriihe geben.
Kartoffeln, Zwiebelwirfel und eine kleine Tomate dazugeben. Klein

geschnittenen Wirsingkohl und Kimmel zuflgen. AnschlieBend Suppe mit
Mehlschwitze binden und mit Pfeffer und Salz wirzen.
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