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Pürierte Paprikasuppe 

Zutaten 

• 1 l Gemüsebrühe 
• 6 rote Paprikaschoten 
• 6 Zwiebeln 
• Frischkäse mit Kräutern 
• Salz und Pfeffer 

Zubereitung 

Die roten Paprikaschoten entkernen, die Zwiebeln pellen, beides zerkleinern 
und in der Gemüsebrühe weich kochen. Das Gemüse pürieren, evtl. mit Salz 
und  Pfeffer  abschmecken,  auf  Teller  anrichten  und  in  die  Mitte  je  einen 
Teelöffel Frischkäse geben. Dazu Landbrot oder Baguette reichen. 
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