Roland Koch
Hessischer Ministerpréasident

Kurbis-Ingwer-Suppe
Zutaten

« 11 Gemiusebouillon
e 4 Schalotten

e 200 g Kirbis
* 100 g Karotten

* 50 g Ingwer
* 50 g weil3er Porree
» Butter

» 1/8 | Kokosmilch
Zubereitung

Porree, Ingwer und Schalotten in Butter andiinsten, klein geschnittene
Karotten und Kirbis hinzugeben. Mit Gemusebouillon auffillen und langsam
garen. Mit Salz, Pfeffer und etwas Zimt abschmecken. Alles pirieren und dann
die Kokosmilch zufiigen. AnschlieRend kann man die Suppe passieren — muss
man aber nicht.
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